Heglck ) lffemmen s for. Jrndenilihe

wir freuen uns sehr, dass Sie heute bei uns zu Gast sind.
Seit 36 Jahren flihren wir die Linde mit Herzblut & Leidenschaft.
Geniellen Sie ein besonderes kulinarisches Erlebnis mit anspruchsvollen
& kreativen Gerichten in eleganter Atmosphare.

Wir wiinschen lhnen eine genussvolle Zeit!

KLEINE EINSTIMMUNG

Kohlrabi-Cannelloni 80760 “A t"ﬂ
Erbsen Radieschensalat / Rote Bete-Erde / Koriander / Joghurt

gefiillter Chicorée #PH.LO
Rotkohlsud / Kaviar / Fingerlimette / Walnuss

Ravioli vom Drevenacker Spargel # 6.0 t'é
Tomatenconcassée / Morcheln / Barlauchespuma

Rhabarber-Sorbet "™ ° t"é
Mandelcreme / Gurkenperlen / geraucherte Buchenpilze

pochierter Kabeljau ¢ F6.L0 “ "A
Chili-Kaffee-Mantel / Edamame / Himbeere / Beurre Blanc

Filet vom Niederrhein Rind A &L0 "A "5
Kartoffel-Baumkuchen / Urkarotten-Plree / Brokkoli
Polenta / fermentierte Knoblauch-Jus

“Sweet Dreams” ~¢6H “ "5
weille Ivoire Schokolade / Gartenerdbeere / Waldmeister

Kéase vom Brett 1.1 1A
Frichtebrot und Chutney

SUSSER AUSKLANG

Wir wiinschen |hnen einen schonen Abend:
Cetan. [ attig, Abigea, Fabian /.
Bisrn. Fabian T \lie. Joris, 5 AM@

Unsere Empfehlungen haben wir fir Sie gekennzeichnet:
4-Gang Men t'i // 6-Gang Menu 6'5

8-Gang Menu: 129,- // 6-Gang Menu: 99,- // 4-Gang Menu: 74,

Hotelgdsten mit gebuchter Voshovel-Kulinarik werden 50€ angerechnet.



Heglck ) lffemmen o for. Jrudenilihe

wir freuen uns sehr, dass Sie heute bei uns zu Gast sind.
Seit 36 Jahren flihren wir die Linde mit Herzblut & Leidenschaft.
Geniellen Sie ein besonderes kulinarisches Erlebnis mit anspruchsvollen
& kreativen Gerichten in eleganter Atmosphare.

Wir wiinschen lhnen eine genussvolle Zeit!

VEGETARISCH

KLEINE EINSTIMMUNG

Kohlrabi-Cannelloni &0 760 “A "5
Erbsen Radieschensalat / Rote Bete-Erde / Koriander / Joghurt

gefiillter Chicorée # 40
Rotkohlsud / Apfelkaviar / Fingerlimette / Walnuss

Ravioli vom Drevenacker Spargel #¢ 6.0 t'ﬂ
Tomatenconcassée / Morcheln / Barlauchespuma

Rhabarber-Sorbet ""© "5
Mandelcreme / Gurkenperlen / gerducherte Buchenpilze

pochierter Sellerie ¢F6L0° “‘ "5
Chili-Kaffee-Mantel / Edamame / Himbeere / Beurre Blanc

geschmorte Aubergine #7610 "ﬁ t'é
Kartoffel-Baumkuchen / Urkarotten-Plree / Brokkoli
Polenta / fermentierte Knoblauch-Jus

“Sweet Dreams” A GH “ "5
weile Ivoire Schokolade / Gartenerdbeere / Waldmeister

Kdse vom Brett & 1KA
Frichtebrot und Chutney

SUSSER AUSKLANG

Wir wiinschen Ihnen einen schonen Abend:
Chean. [ attig, Abigea. Fabian /.
Bisrn. Fabian T Nike. Gorts, & fndty
Unsere Empfehlungen haben wir fir Sie gekennzeichnet:
4-Gang Men t'i // 6-Gang Menu 6'5

8-Gang Menii: 129,- // 6-Gang Menii: 99,- // 4-Gang Meni: 74,-

Hotelgdsten mit gebuchter Voshovel-Kulinarik werden 50€ angerechnet.



Gtnteconplelung
ety

Deutz brut Classic 0,11 16,50 Euro
Deutz Champagne

Ay // Champagne

Sherry Fino 5cl 6,50 Euro

Delgado Zuleta
Spanien // Jerez

Sloe Groni 0,2l 11,50 Euro
Bootsmann Gin // Campari // Vermouth

Y Jershegleifeing

4 Weine zum 4-Gang Menii 45,00 Euro
5 Weine zum 6-Gang Menli 65,00 Euro
7 Weine zum 8-Gang Menii 85,00 Euro

Dies ist ein Auszug unserer Getrankekarte.
Sprechen Sie uns flr weitere Flaschenweine oder andere Getranke an.
Wir beraten Sie gerne.



